MENU SPEISEKARTE

ANTIPASTI| VORSPEISEN

Zuppa di barbabietola e cocco
zenzero | rafano
Randen-Kokossuppe | Ingwer | Meerrettich

16

Carpaccio di manzo | rucola | parmigiano
Rindscarpaccio | Rucola | Parmesan

25

BUscion sula pietra

rosmarino | olio d’ oliva | rosa pepe
Frischkdase auf dem heissen Stein
Rosmarin | Olivendl | Rosapfeffer

16

Insalata invernali | datteri | miele e rafano
Winter-Blattsalat | Datteln | Honig-Meerretich-Dressing

15

PIATTI PRINCIPALI HAUPTSPEISEN

Filetto di manzo | jus
risotto al zafferano | pomodorini
Rindsfilet | Jus | Safranrisotto | Cherry-Tomaten

56

Cotoletta alla contadina | pomodorini

burro alle erbe | patatine fritte
Bauernkotelette LUDWIG | Cherry-Tomaten
Kréuterbutter | Pommes frites

43

Risotto al zafferano | Luganighetti oz Blscion
Safranrisotto | Luganighetti oper Biscion

33

Capuns | brodo con latte | carne dei Grigioni
Capuns | Milchbouillon | Bindnerfleischstreifen

31

Penne & la Wodka | pancetta
Penne & la Wodka | Speckwirfel

24

Ravioli ricotta e spinaci | burro e salvia | semi
Ricotta-Spinat-Ravioli | Salbeibutter | Kerne

27

AFFETATI TICINESI TESSINER PLATTE

Carne secca | formaggio
Trockenfleisch | Kase

pP 18

FONDUTA TICINESE TESSINER FONDUE

da 2 persone | ab 2 Personen

Insalata invernali Winter-Blattsalat

Fonduta Ticinese Tessiner Fondue
Uva | fichi | Grappa Trauben | Feigen | Grappa
Pane Maggia | carne secca Brot | Trockenfleisch

pP 47

DOLCI| DESSERT

Affogato al caffé
Vanilleglacé | Expresso

8

Panna cotta alle castagne | Arancia
Marroni-Pannacotta | Orange

1

Vin Santo | Cantuccini
13

GELATI GLACE
vaniglia | stracciatella | cioccolato | cannella
mango
Vanille | Stracciatella | Schokolade | Zimt
Mango
palina 450 | Kugel 4s0
pana 1 | Rahm 1

Formaggio a fette | mostarda di fichi | pane
Hobelk&se | Feigensenf | Brot

16

.. fragen Sie nach dem passenden Wein,
wir beraten Sie gerne.

alle Preise sind inklusiv 8.1% Mehrwertsteuer

ENOTECA Villa Sophia RUSSI's Gastro GmbH
info@villasophia.ch



