MENU SPEISEKARTE

ANTIPASTI| VORSPEISEN

Zuppa di carote, zenzero e cocco Q@
Ruebli-Ingwer-Kokossuppe

15

Carpaccio di manzo | rucola | parmigiano
Rindscarpaccio | Rucola | Parmesan

25

BUscion sula pietra

rosmarino | olio d’ oliva | rosa pepe
Frischk&se auf dem heissen Stein
Rosmarin | Olivendl | Rosapfeffer

16

Insalata di stagione | ravanelli | mirtilli rossi

condimento al miele e zenzero
Saisonsalat | Radiesschen | Cranberries
Buchweizen | Honig-Ingwer-Dressing

15

PIATTI PRINCIPALI HAUPTSPEISEN

Filetto di manzo | jus
risotto al zafferano | asparagi verdi
Rindsfilet | Jus | Safranrisotto | griine Spargeln

56

Cotoletta alla contadina | pomodorini

burro alle erbe | patatine fritte
Bauernkotelette LUDWIG | Cherry-Tomaten
Krauterbutter | Pommes frites

43

Risotto al zafferano | Luganighetti or Biscion
Safranrisotto | Luganighetti ODER Biscion

33

Penne & la Wodka | pancetta
Penne & la Wodka | Speckwiirfel

24

Ravioli al limone | jus di lime | asparagi verdi
Zitronenravioli | Limettensud | griine Spargeln

29

AFFETATI TICINESI TESSINER PLATTE

Carne secca | formaggio
Trockenfleisch | Kase

pP 18

SPECIALITA CAPUNS

FATTO IN CASA HAUSCEMACHT

Capuns | brodo con latte | carne dei Grigioni
Capuns | Milchbouillon | Bindnerfleischstreifen

31

Capuns vegetali | brodo con latte
Gemisecapuns | Milchbouillon

29

DOLCI| DESSERT

Affogato al caffe
Vanilleglacé | Expresso

8

Panna cotta | composta di kumquat
Pannacotta | Kumquats-Kompott

1

Vin Santo | Cantuccini
13

GELATI CLACE
vaniglia | stracciatella | cioccolato

mango | fragola
Vanille | Stracciatella | Schokolade
Mango | Erdbeere

palina 450 | Kugel 4s0
pana 1 | Rahm 1

Formaggio a fette | mostarda di fichi | pane
Hobelké&se | Feigensenf | Brot

16
.. fragen Sie nach dem passenden Wein,
wir beraten Sie gerne.

alle Preise sind inklusiv 8.1% Mehrwertsteuer
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